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Заявитель Акционерное обцество (дкконД))
Место нахождения и адрес места осуществления деятельностп: 428022, Российская Федерация,
Чувашская Республика, город Чебоксары, Складской проезд, дом l6,
Основной государственный регистрационный HoMep:'l022l009672l7
Номер телефона: +7(8З52) 63-16-7l, Адрес электро нной почты: offi ce@akkond.com
в лице Генерального директора Иванова Валерия Николаевича
заявляет, что Мучное кондитерское
Пломбир4 (ТРИО) какао с начинкой со

изделие, печенье: <ТРИО> какао с начинкой со вкусом
вкусом Кагryчино, (ТРИО) какао с начинкой (шоколадный

вкусом Сливок, (ТРИО) с начинкой Карамелизированное молоко
пзготовитель Акционерное обцество <АККОН,Щ>,
Место нахождения и адрес места осуществления деятельности по изготовлению продукции: 428022,
Российская Федерация, Чувашская Республикц город Чебоксары, Складской проезд, дом l6,
,Щокумент, в соответствии с которьш изготовлена продукция: гост 24901-2014 <<Печенье. общие
технические условия)
Код ТН ВЭД ЕАЭС: 19053l9l00 , Серийный вьшуск
соответствует требованrtям
ТР ТС 02ll201 1 О безопасности пицевой про4чкции
ТР ТС 0221201| Пищевая продукц}rя в части ее маркировки
тр тс 029/20|2 Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических
вспомогательных средств

,щекларация о соот8етствии принята на основании
протокола испытаний N9B25l5-22 от 06.05.2022, вьцан Татарской испытательной лабораторией
ФедеральногО государственного бюджетного учреждения <Щентральнм 11uy"no-"aro!r,r""*-
ветеринарная лаборатория>, регистрационный номер аттестата аккредитацяи Jф RA.RU,5I7633;
протокола испытаний Np2547.22 от 06.05.2022, выдан Самарской испытательной лабораюрией
Федерального государственного бюджетного учреждения <Щен,тральная ,uy""o-""ro!""""**
ветеринарная лаборатория)
схема декларирования соответствпя: lд.
!ополнительная информацпя
срок годности и условия хранения указаны на маркировке. После вскрытия упаковки срок годности
не меняется.
гост 24901_20l4 (Печенье. Общие технические условияD п.8.:
Продукт следуеТ хранить В чистых, сухих, хорошо вентилируемых скJIадах, не заражённьж
вредителями хлебньIх запасов.
при хранении печенья ящпки устанавливаются на стеллажж штабелями высотой не более 2м.
продукт не должен подвергаться воздействию прямого солнечного света и атмосферных осадков.
Не долускается хрitнить и транспортировать прдукт совместно с пролуrгамй, обладающими
специфическим запахом.
Срок годности печенья со д}Ul изготовления 12 месяцев при температуре (18+5)'с и относительной
влФкности воздуха не более 75 О/о,

,Щеклара цrlя о cooTBeTcTBrllI д€йствительна с даты регItстрацпп по 22.о5.2027 вrслючительно

Иванов Валерий Николаевич
(ФИО заrвителя)

I'егlrстр цин о соответствии: ЕАЭС N RU [_RU.PA03.B.72014122ы1-1 номер

?a соsб

,Щата р о соответствиli: 23,05.2022

брауни>, <трио> какао с начинкой Карамелизированное молоко, <трио> какао с начинкой со
вкусом Вишни и Сливок, <ТРИО> какао с начинкой Ара\исовая паста, (ТРИО) с начинкой со


